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Une longue histoire...

L’histoire de la maison Lecomte-Blaise commence en 1820.

Jean-Nicolas Humbert, agriculteur a Thiéfosse est aussi
distillateur. Petit a petit son affaire se développe et se
transmet de générations en générations.

eter sur la voie publique

En 1921, aprés un mariage entre Mr André Lecomte
(descendant de Jean-Nicolas Humbert) et Mlle Paule Blaise
(la fille d’un marchand de vin concurrent), les deux noms
sont accolés et I'entreprise familiale se développe sous le
nom Lecomte-Blaise.
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Elle est transmise de générations en générations jusqu’en
2001, ot elle est reprise par la famille de Miscault.

Son ADN demeure :
une quéte de qualité permanente.
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10 rue de la Distillerie
88120 NOL - FRANCE

Q. (33) 03.29.24.71.04
distillerie@lecomte-blaise.com
www.lecomte-blaise.com
www.boutique.lecomte-blaise.com
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’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE.
A CONSOMMER AVEC MODERATION.

entre Remiremont
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Dans les Vosges, ..
Venez visiter

la maison
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Au ceeur des Vosges,
nous sommes heureux de vous accueillir et de
vous faire découvrir le résultat d’un savoir-faire ancestral.
Depuis 1820, les eaux-de-vie, liqueurs et cocktails
Lecomte-Blaise sont élaborés selon la plus pure tradition.

depuis 1820

Caur de Vie et ﬂ&qwexu

Visite libre

Gréice a notre circuit de visite libre, partez a la découverte du
savoir-faire et des multiples parfums de fruits. Apprenez a
connaitre les étapes qui conduisent a obtenir une grande
eau-de-vie.

Vous pourrez découvrir a votre rythme la cuverie de fruits de
la préparation des

1903, un alambic de démonstration,
commandes...

Vidéo

Pour compléter votre visite, un film
qui retrace les différentes étapes de
production de nos spécialités.
Durée 8 minutes.

En francais

Dégustation gratuite

La visite se conclut dans la plus grande convivialité par une
S % dégustation de nos spécialités. Eaux de Vie, liqueurs,

En leIIet-aout cocktails, apéritifs, absinthes... quaimeriez-vous déguster ?

Visite guidée de la cave

les mercredis a 16h

Visite de la cave

En juillet - ao(it, rendez-vous tous
les mercredis a 16h pour une visite guidée
de la cave avec dégustation de Whisky.

QOuvert du lundi au samedi
9h-12h et 14h-18h

(sauf jours fériés)



La boutique

De délicieuses Eaux-de-vie et Liqueurs, des présentations
soignées, un accueil chaleureux, ...

Toute I'année, retrouvez une large sélection de saveurs et
d'idées cadeaux : des coffrets, paniers garnis, bouteilles
fantaisies... pour votre plaisir ou pour faire plaisir.

Nous vous accueillons avec plaisir dans notre boutique et vous
ferons déguster (avec modération) les spécialités de votre
choix. Venez partager un moment convivial !
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Les spécialités Zecomte- Hlaise
Parmi une large gamme de spiritueux délicieusement parfumés, dont chaque bouteille porte comme un
trophée une image d’Epinal, quelques grandes spécialités se partagent les honneurs..

Jean de Nol | Liqueur aux Bluets des Vosges

Cousin de la myrtille, ce petit fruit
produit localement fait la fierté des
Vosgiens. Retrouvez sa saveur
acidulée dans notre apéritif de
terroir.

C’est LE produit-phare de la maison
Lecomte-Blaise ! Une alliance parfaite de
mirabelle et de fruits exotiques.

Conseil dégustation : en apéritif, bien frais, nature ]
ou avec un Champagne. i

—

Conseil dégustation :

1 en apéritif, bien frais, #
1 nature, avec un vin blanc #
ou un Champagne.,

Birabelle

Elaboré a partir de
macération de gentiane
et d’écorces de quinquina,
cet amer associe les notes
d’orange et de Mirabelle.
Il donne a votre biére une
saveur fruitée unique.

Sauvageon

La mire et la framboise sont a ’honneur
dans cette liqueur emblématique de la
maison Lecomte-Blaise.

Conseil dégustation : verser de 1 & 2 cl dans un verre a biére.
Compléter avec une biére blonde bien fraiche.

Conseil dégustation : en apéritif, bien
frais, nature ou avec un Champagne.

A découvrir aussi : BIRTILLE, BIRSAPIN et BIRBOISE !

la Mirabelle par Lecomte Blaise Liqueur de Sapin

Réalisée avec les jeunes pousses
de sapin récoltées au
printemps dans les forets
vosgiennes, cette liqueur
est trés typée « montagne »
avec ses saveurs végétales.

Eau de vie rare, issue d’une
double distillation de mirabelles
dénoyautées et vieillie en flits de
chéne dans notre cave a Nol.
Une petite merveille.

Un concentré de savoir-faire et
d’excellence.

Conseil dégustation : en
digestif, bien frais ou a
Papéritif en cocktail.

Créme de Myrtille
Avec son parfum délicat, la myrtille est 'autre

embléme des gourmandises vosgiennes.

Conseil dégustation : en apéritif,
hien frais, nature , avec un vin blanc
ou un Champagne.

Boutique en ligne

Retrouvez vos liqueurs préférées directement chez
vous ou dans le point Mondial Relay de votre choix !
Nous expédions dans toute la France continentale.

www.boutique.lecomte-blaise.com
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Lecomte-Blaise schlagt Thnen vor, ihre feinen Obstbriande

und Likore zu entdecken. Nach einer freien Besichtigung

der Firma und einem Film (in Franzosisch) wird Thnen
eine Probe unserer berithmten Spezialitdten angeboten.

KOSTENLOSE BESICHTIGUNG UND PROBE.
Von Montag bis Samstag 9-12 und 14-18 Uhr getffnet.

(aufler an Feiertagen)
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Lecomte-Blaise invites you to discover its fine fruit

brandies and liqueurs. After a free visit and a film (in

French), we will offer you a tasting of our famous
specialities.

FREE VISIT AND TASTING.
Open from Monday to Saturday from 9 am to 12 am
and from 2 pm to 6 pm.
(except public holidays)




